


 

Ponencias,Showcooking, Degustaciones hasta completar aforo
Cata de Vinos(Aforo 30 px previa inscripción en la Feria)
Mini Gourmet( Inscripción previa en la Feria hasta completar turnos y aforo)
El programa puede estar sujeto a posibles modificaciones por parte 
de la organización

PAGO DIRECTO EN EXPOSITORES:
EXCLUSIVO CON TARJETA DE CRÉDITO

MINI 
GOURMET
TALLERES 

DE 
COCINA 

PARA 
NIÑOS

(HASTA 
COMPLETAR 

AFORO)

Horarios 
de mañana 
de Sábado 
y Domingo

12:00h. a 14:00h.

11:30 H

12:00 H

12:00 H

16:00 H

17:30 H

20:00 H

20:30 H

22:00 H

12:30 H

VIERNES 1 MARZOJUEVES 29 FEBREROHORA

PONENCIA
con degustación 

PABLO GONZÁLEZ 
(Restaurante La Cabaña. 

2 Estrellas Michelin)

“Atún rojo, más allá de la tradición”

DJ SET ANFRI DJ

Entradas 
a la venta: 

2 €
Online: 

Oferplan

Horario 
Taquilla 
Jueves 29 

Feb a las 19:00h
Viernes 1,

Sábado 2 y 
Domingo 3 

a las 11 de la 
mañana 

PONENCIA
con degustación 

Salvador Fernández 
(El Borrego) 

“Bullas, gastronomía de 
naturaleza”

APERTURA
ZONA DE TAPAS

INAUGURACIÓN

PONENCIA
con degustación 

Julio Velandrino
(Jefe Cocina Restaurante 

Ramón Los Alcázares)
Sergio López Marín
(Director Técnico de la 

DOP Arroz de Calasparra)
“Arroz empedrado”

SÁBADO 2 MARZO DOMINGO 3 MARZO

PONENCIA
con degustación 
de Mario Gallard

(Brand Ambassador 
Coca Cola) 

“La floración en Coctelería”

APERTURA ZONA DE LAS TAPAS

CONCIERTO 
DE CONECTA2

19:30 H

APERTURA ZONA DE LAS TAPAS

20:00 H

DJ SET TITOSITO

PONENCIA
con degustación 

MARÍA GÓMEZ
(Restaurante Magoga,

1 Estrella Michelin) 

“571-/9A”

MINI GOURMET
TALLERES 

DE COCINA PARA 
NIÑOS

(HASTA COMPLETAR AFORO)
Horarios de mañana de 

Sábado y Domingo
12:00h. a 14:00h.

PONENCIA
con degustación 

La cocina de Salmerón
“Tradición y Cultura en la 
gastronomía de Cieza”

CONCIERTO 
DE LA BANDA 

DE ASES

PONENCIA
con degustación 

Francisco Hita Marín
(Valencianísimos)

Joaquín Ramos Guardiola
(Las Delicias) 

“Manjar de Cieza”

DJ SET TITOSITO

PONENCIA
con degustación 

JUAN GUILLAMÓN 
(Restaurante Almo, 
1 Estrella Michelin)

“Huerta y sal”

MINI GOURMET
TALLERES 

DE COCINA PARA 
NIÑOS

(HASTA COMPLETAR AFORO)

MINI GOURMET
TALLERES 

DE COCINA PARA 
NIÑOS

(HASTA COMPLETAR AFORO)

CATA
DE

VINOS

Antonio 
Chacón
(Sumiller 

y jefe de sala). 
“Claves 

en el maridaje

DJ SET 
ANFRI 

DJ

18:30 
CLAUSURA


