
Hay muchas formas de sentir, de descubrir y como no, de “saborear” la floración. Una 
vez más, con motivo de la  floración y, para conmemoración de la misma, sugerentes  
platos de gran fuerza expresiva, elaborados con cariño por  nuestros restauradores se 
ponen a su disposición para su  goce y deleite. Contrastes de sabores, aromas y 
sensaciones  son percibidos de una manera diferente. 

Le invitamos a que se una a nosotros y disfrute de cada  plato, sabiendo que está 
confeccionado con todo el cariño y esmero del mundo sólo para usted.

Gastro
nomía.
Menús FloraciónDESCENSO POR EL 

RÍO SEGURA
Organiza: Thader Kayak

10
MAR.

Parque del arenal 10:00h.

Inscripciones e Info. 
thaderkayakcieza@hotmail.com
604 838 257

XIV SUBIDA AL PORTAZGO
PREMIO FLORACIÓN
Organiza: Club El Portazgo / Portazgo Trail

03
MAR.

C. Deportivo La Era

Desde las 09:00h.
Inscripciones. asuspuestos.es

IV OPEN TPV EN
ESPELEOLOGÍA
DE LA REGIÓN DE MURCIA
Organiza: OJE Cieza / Gupos GECA

09
MAR.

Balcón del muro 09:00h.
Inscripciones. espeleomurcia.es

Organiza:

Organiza: Colabora:

Organiza: Colabora:



35€
Paraje de Los Albares s/n / Tfnos: 629 56 44 05REST. POLIDEPORTIVO

ENTRANTES
Mojama y Hueva con 
Almendras
Almejas al Ajillo
Puntilla a la Andaluza
Ensalada mixta

PLATO PRINCIPAL POSTRE
Chuletón de Ternera 
Lechal (350gr)

Copa especial de la casa 
con Melocotón Flameado

Cerveza, agua, referesco, vino y café
incluye:

32€

Callejón de los Frailes / Avd. de Abarán, 9 / Avd. Jose A. Camacho, 23
Tfnos: 669 476 907REST. COSTA RICA

ENTRANTES
Mojama y huelva
Carpacho de melocotón
Ensaladilla rusa y de marisco
Tartar de ahumados
Chipirones en ahumados
Tomate con olivas de Cieza y bonito

PLATO A ELEGIR
Cordero brasa
Secreto brasa
Salmón plancha
Lubina plancha

Bebida, Postre y Café

incluye:

38€
REST. GANSO MANSO

APERITIVOS

Croqueta de Jamón Ibérico y pimentón de la Vera
Tosto con caballa curada y escabeche cítrico
Panipuri frito relleno de ensaladilla rusa

PLATO

POSTRE

Panceta a baja temperatura, 
crema de almendra tostada y limón

ENTRANTES
Mejillones al vapor, Curry rojo Brandy
y melocotón de Cieza

Tartaleta casera con crema catalana 
y nuez de macadamia

Cerveza, Refrescos, Agua, Tintos, Blancos y Café
Bodega:

Callejón de los frailes, 8 / Tfno.: 722 897 921

35€
SALÓN “ LA MORENA”

ENTRANTES AL CENTRO
Patatillas
Aceitunas de cuquillo
Timbal de ensaladilla rusa con 
anchoas
Buñuelo de bacalao
Ensalada murciana
Queso frito con mermelada de tomate
Jamón ibérico 50%, queso curado y 
salchicha de pellizco
Tomates con vestresca, cebolla, ajo y 
olivas de Cieza 

PLATO INDIVIDUAL

POSTRE AL CENTRO

Solomillo de cerdo al horno acompañado de 
patatas a lo pobre

Melocotón en almibar
Flan y tarta 3 chocolates
Dulces compartir: Delicias de melocotón

Cerveza, Agua, Refrescos, Tinto de verano, Vinos.
incluye:

Ctra. B19, km 1,7 / Tfno.: 664 357 840

24€
Ctra. Madrid esquina subida a la Ermita / Tfno.: 868 96 28 09REST. CHIQUI

ENTRANTES PLATO PRINCIPAL

POSTRE

Sercreto de cerdo ibérico 
al melocotón de Cieza

Berenjenas con miel de caña y pipas
Croquetas de membrillo, queso y 
nueces con alioli de membrillo
Queso en tempora con dulce de 
melocotón
Tostas variadas de la tierra
Tomate partido con olivas de Cieza
Cazuela de potaje con albóndigas de 
bacalao 

Tarta mousse de melocotón

Agua mineral, vino de la casa y gaseosa

incluye:

28́ 5€
BAR “EL VENTORRILLO”

Pipirrana ciezana
Queso frito sobre confitura 
de melocotón
Tabla de quesos y 
embutidos de Cieza
Ensalada de tomates con 
capellanes y olivas de Cieza

PLATO ÚNICO A ELEGIRENTRANTES POSTRE A ELEGIR

Cordero a la brasa con papas 
a lo pobre y pimientos.
Pollo a la brasa con papas a lo 
pobre y pimientos.
Emperador a la plancha con 
papas a lo pobre y pimientos.

Flan, Pan de Calatrava, 
Tarta de la abuela, 
Contesa

2 Bebida, pan, 
café e infusiones 

incluye:

Ctra. Cieza-Calasparra, Km, 2,5. / Tfnos.: 968 760 680 / 653 837 869
www.barelventorrillo.es

20€ 25€
C/ Santa Gertrudis, 8 / Tfno.: 698 905 342 / antonioalopez1964@hotmail.comBAR VENUS

APERITIVOS

PLATO COMBINADO
POSTRE DE MELOCOTÓN

Marinera,
Pipirrana, Capellán o 
Ensalada alcachofa
Ensalada Mixta

APERITIVOS

PLATO PIZARRA DE SECRETO IBÉRICO
POSTRE DE MELOCOTÓN

Marinera,
Pipirrana, Capellán o 
Ensalada alcachofa
Ensalada Mixta

Cerveza, Refresco o Vinoincluye:

28€
Calle General Prim, 6 / Tfno.: 676 992 573 - 605 282 113EL CENÁCULO REST.

ENTRANTES
Variado de embutido
Empanadilla
Ensalada Cenáculo
Alcachofas con foie

PLATO ÚNICO A ELEGIR POSTRE
Ternera en salsa
Emperador a la plancha
Merluza rebozada

Mouse de melocotón
“Manjar de Cieza”

Pan, Vino de la Región, Cerveza o Refesco
incluye:
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30€
Calle donantes de Sangre, 1 / Tfno.: 633 413 419REST. EL MOLLAR

ENTRANTES PLATO PRINCIPAL

POSTRE

Costillar asado con compota de melocotónJamón de Reserva y Queso 
semicurado
Mejillones al Vapor
Croquetas de jamón y parmesano
Chipirón a la plancha con salsa 
verde y mahonesa de ajo negro

Tarta individual

Cerveza, vino, agua, refrescos y minerales

incluye:

2́ 5€

4́ 00€

3́ 50€

3́ 3€ 2́ 6€ 3́ 2€

3€
BAR BOKAO

TAPA
Tosta de queso de cabra, esparrago y cebolla
con mermelada y esferas de melocotón

Plaza del Capitol, 5. / Tfnos.: 696 245 027

LOS VALENCIANÍSIMOS

Vainilla con sorbete de melocotón 
y vainilla con helado de floración

COYOTES DE FLORACIÓN

MOUSE DE MELOCOTÓN  “MANJAR DE CIEZA”
CAFE´ VIENÉS DELICIAS

Hecho con puré de melocotones 
variedad Baby gool 6.

GRANIZADO DE MELOCOTÓNTARTALETA DE 
MELOCOTÓN

Paseo, 1 y 45 – Gran Vía, 88 – Plaza de España, s/n / Cañada de la horta, 44
Tfno.:  968 760 760 - 617 494 752 / info@valencianisimos.com

Pequeño Grande

HELADERÍA ANTÁRTIDA
GOFRE CON CREMA DE MELOCOTÓN + CAFÉ

Callejón de los frailes, 15

CONFITERÍA LAS DELICIAS Paseo, 10 / Tfno.: 679 48 97 10


