Menus Floracion

Hay muchas formas de sentir, de descubrir y como no, de “saborear” la
floracién. Una vez mas, con motivo de la floracién y, para
conmemoracién de la misma, sugerentes platos de gran fuerza
expresiva, elaborados con cariflo por nuestros restauradores se ponen a
su disposicidon para su goce y deleite. Contrastes de sabores, aromasy
sensaciones son percibidos de una manera diferente.

Le invitamos a que se una a nosotros y disfrute de cada plato, sabiendo
que esta confeccionado con todo el carifio y esmero del mundo sélo
para usted.



BAR BOKAO

Plaza del Capitol, 5.
Tfnos.: 696 245 027

BAR VENUS

C/ Santa Gertrudis, 8
Tfno.: 698 905 342
antonioalopezl964@hotmail.com

PRIMEROS A ELEGIR

Ensalada de pollo y queso.
Ensalada de alcachofa.
Ensalada de ventresca.

SEGUNDOS A ELEGIR

Berenjenas rellenas.
Huevos rotos con jamon.
Huevos rotos con gulas.
Codillo con patatas panaderas
Emperador con patatas panaderas

POSTRES
Tarta de melocotén de Cieza

incluye:
Una bebida

BAR BUGATTI

Paseo, 39
Tfno.: 601 23 31 01

ENTRANTES

Marinera.
Pipirrana casera
Ensalada especial Bugatti

PLATO PRINCIPAL
Berenjenas rellenas de marisco

POSTRE

Melocoton del Paraje del Ginete

incluye:
1 bebida, pany café

HELADERIA ANTARTIDA

Callejon de los frailes, 15

GOFRE CON CREMA DE MELOCOTON
+ CAFE

TAPA

Tosta de queso de cabra, esparrago y cebolla
con mermelada y esferas de melocotén.

REST. CHIQUI
Ctra. Madrid esquina
subida a la Ermita
Tfno.: 868 96 28 09
ENTRANTES
Marinera.

Chapeo con huevo ecolégico

Croqueta de membrillo, queso y nueves con
mayonesa de ajo asado

Crujiente de berenjena con miel y pipas
Tomate con olivas chafas auténtica de Cieza
PLATO PRINCIPAL

Cazuela de potaje con albéndigas de bacalao
Secreto de cerdo ibérico al melocotéon

POSTRE
Pannacota de melocotoén.

incluye:
vino de la tierra, gaseosa y agua

CAFETERIA TREBOL

Av. Juan XXIIl, 120
Tfno.: 674 30 80 88

ENTRANTES A COMPARTIR

Tosta de queso con mermelada de melocoton.
Ensalada Trébol
Pulpo a feira
Calamar a la andaluza
Nido de chapeo ciezano

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Hamburguesa gourmet
Super montadito especial de la casa

incluye:
1 Bebiday café

CHURRERIA ANA&LORENA

“La Tallera” Callejon de los frailes, 17

CAFE + TOSTADA DE MELOCOTON



RESTAURANTE CLUB DE TENIS

Ctra. Madrid-Cartagena Km 344
Tfno.: 686 621104
www.restauranteclubdetenis.es

PLATOS AL CENTRO

Marinera.
Caballitos.
Croquetdn de jamon.
Berenjenas fritas con miel de cana.
Jamon reserva Duroc corte a cuchillo.

PLATO INDIVIDUAL

Secreto de cerdo a la brasay
guarnicion de patatas al montén.

POSTRE
Pudin de melocotén.

incluye:
Cerveza de barril, refrescos, vinos

CASA DE LA CAMPANA

Ctra. del Ginete s/n
Tfnos:675 980 551
info@casadelacampana.com

PARA COMPARTIR
Olivas de Cieza
Panipuri de pipirrana de la tierra
Torrezno de puré de patata al ajo cabanil

Ensalada de calabaza asada con feta y vinagreta de
melocotén

Alcachofa con royal de foie y miel de cana
PLATO PRINCIPAL

Carrillera con estofado de setas y trufa

POSTRE
Melocotén asado con espuma merengada
Bodega:

Vino blanco D.O. Jumilla, cerveza, refrescos, agua
mineral y café (con leche, cortado o solo) o infusién

Menu bajo reserva. Minimo 15 pax.
reserva con 7 dias de antelacion

LOS VALENCIANISIMOS

Paseo, 1y 45 - Gran Via, 88 - Plaza de Espafa, s/n
Canada de la horta, 44

Tfno.. 968 760 760 - 617 494 752
info@losvalencianisimos.com

GRANIZADO DE MELOCOTON

PEACH PIE

Tartaleta de hojaldre con relleno al estilo
estadounidense

ESMAYAO

Paseo, 11
Tfno.: 633 011811

PARA COMPARTIR

Olivas de Cieza
Ajo blanco con pescadito frito
Ensalada de berenjena, queso y pesto

Tosta de salmdn caramelizado, wakeme
y chipotle

Torrezno con chutney de melocotén

Bikini de carrillera de ternera con cremoso
de trufa

Melocotén con helado, curry y tajin

Bodega:

Vino blanco y tinto de la tierra,
cerveza de barril, refrescos, agua mineral y café

REST. GANSO MANSO

Callejon de los frailes, 8
Tfno.: 722 89 79 21

ENTRANTES
Ensaladilla de Gallo Pedro.
Crogueta jamon de cerdo ibérico.
Vieira y puerro confitado.

Flor de alcachofa con jamén de cebo, parmesano
en polvo y aceite de albahaca.

Tartar de atun rojo de vivero (balfego).

Ensalada de berenjena asada con melocotén de
Cieza al vermut.

PLATOS PRINCIPALES

Ventresca de atun (balfegd), trufa y jugo
de ternera.

Lingote de pato, salsa hoisin y cuscus

POSTRE

Crema catalana con compota de melocoton
ciezano

incluye:
pany bebida

CONFITERIA LAS DELICIAS

Paseo, 10
Tfno.: 670 48 97 10
MOUSSE DE MELOCOTON
“MANJAR DE CIEZA” +
CAFE’ VIENES DELICIAS
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